
BACCHUS

Accords mets et vins • 3 verres - 20€    Entrée + Plat / Plat + Dessert - 37 €
Entrée - 14 €    Plat - 28 €    Dessert - 12 €

48 €

• SAMEDI 23 MARS 2024 - SERVICE DU SOIR • 

LA FÊTE DES VINS ET DE LA GASTRONOMIE

Menu

Tartelette, petits pois, fromage frais à l’ail des ours, pickles
ou

Raviole, minestrones de légumes et coquillages, velouté de cresson

entrées

Suggestion :
Domaine Le Songe De Don Bosco, AOP Côtes de Provence, Blanc, 2022 • 9cl

Assortiment de fromages, chutney poire et sucrine
ou

Tartelette chocolat, condiment kiwi et thym, tuile au poivre de Timut

desserts

Suggestion :
Château Sainte Marguerite, Cuvée Fantastique, Côtes de Provence, Rouge, 2022 • 9cl

Agneau basse température, carottes en texture, crémeux haricot et soja,
jus corsé amande et raisin blond

ou

Filet de Bar snacké, pommes de terre confites, poireaux grillés,
sauce rouille, jus de moules aux herbes

plats

Suggestion :
Domaine Sérol Côte Roannaise "Les Blondins", Rouge, 2022 • 9cl

Suggestion :
Domaine du Bagnol, Cuvée Tradition, AOC Cassis, Blanc, 2022 • 9cl

Tarifs TTC service compris. Liste des allergènes sur demande.       Vins Bio.


